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TARHANA CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Yemek Kasigdi toz tarhana
5 Su Bardagi su

2 Cay KagiJi nane

1 Yemek Kasigi salca

2 Cay Kagi§i tuz

1 su barda@i suda tarhana pisirilmeden en az bir saat énce islatilir. Tencerede yag, sal¢a ve nane hafif
karistirildiktan sonra 4 su bardagi su ve ezilmis tarhana ilave edilerek tuz atilir. Devamli karigtirilarak
koyulasmasi ve topaklanmamasi saglanir. Kaynayinca karistirma birakilir. 5 dakika daha kaynayan tarhana
servise hazirdr.
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