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TARHANA CORBASI

2 yemek kasi§i sana klasik

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi un

5 su bardagi et suyu veya tavuk suyu veya su
1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigi bugday nisastasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 dig sarimsak

Tencereye yogurdu, salgalari, unu, nisastayl, yagi, sarimsaklari ince ince dograyin, iyice karistirin. Daha sonra

baharatlari ilave edin. Et suyu veya tavuk suyu, bunlar yoksa 5 bardak suyu karistira karistira pisirin. Tuzunu
ilave edin. Koyulaginca ve iyice kaynayinca gorbaniz hazirdir.
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