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TARHANA CORBASI

Umit Usta

1 su bardagi tarhana

1 adet orta boy kuru sodan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 litre et suyu veya su

1/4 paket margarin

Tuz

Kirmizibiber

Rendeledigimiz kuru sogani, margarinde pembelestirdikten sonra, salcay! ilave edip, 1-2 dakika kavuralim.
Yeterince tuz ve su ekleyip, kaynatalim.

Dana énceden 2 su bardagdi suyun i¢inde erittigimiz tarhanayi da kaynamakta olan gorbaya ilave edip, hep
birlikte pisirelim.

Gorba kaynayip da kivama gelince, yagda yaktigimiz pul kirmizibiberden tGzerine dokerek, servis yapalim.
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