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TARHANA CORBASI

150 gr (1 su bardagdi) tarhana

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

100 gr kiyma (yagsiz)

2 orta boy domates (kabuklan soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kusbasi dogranmisg)
3 ¢corba kasiJi domates salcasi

8 su bardagi et suyu

1 cay kasigi tuz

BuyUkge bir tencereye yadi koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca kiymayi ekleyip, sik sik karigtirarak 3-4
dakika kavurunuz. Domates ve domates salcasini ekleyip, karistirmaya devam ederek 5-6 dakika daha pigiriniz.
Et suyu, tuz ve tarhanayi ekleyiniz. Devamli karistirarak 10-15 dakika, gorba kaynayincaya kadar pisiriniz.
Kaynayinca tencereyi atesten alip, 1sitilmig bir servis kasesine aktararak servis ediniz.
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