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TARHANA CORBASI

Tarhana (yarim su bardagi, 70-100 gr.)

Kuru sogan (1 adet orta boy)

Kiyma (yagli, 2 corba kasigi, 50 gram.)

Margarin (1 corba kasigi, 30 gram) veyasiviyag (yarim ¢ay bardagi)
Salca (yarim ¢orba kasig)

Domates (1 adet orta boy, soyulmus)

Sivri biber (2 adet)

Tereyadi (Yarnm corba kasigi, 15 gram) veya siviyag (1.5 corba kasig)
Tuz (1 tath kasidr)

Karabiber (1 cay kasigi)

Pul biber (1 tath kasig)

Sicak su (4 su bardagi)

Soguk su (1 su bardagdi)

1 adet orta boy sogani ¢ok ince dograyin. Bir tencere icinde erittiginiz 1 ¢corba kasigi margarinin (ya da yarim
¢ay bardag sivi yagin) igine soganlari atin ve pembeleginceye kadar karistirin.

2 adet sivri biberi ince ince kiyin ve 2 ¢orba kasiJi kiyma ile birlikte tencerenin icine atin ve karistirmaya devam
edin.

Ayri bir kapta yarim su bardagi tarhanay! bir bardak soguk suyla islatin ve iyice eritin, beklemeye alin.

Sogan ve biberleri kavurdugunuz tencerenin igine yarim ¢orba kasigi salgayi ekleyerek karistirmaya devam
edin. 2 dakika normal ateste karistirdiktan sonra 4 bardak sicak suyu ekleyin.

Tenceredeki su kaynaymca igine, 1slamis oldugunuz tarhanayi yavas yavas karistirarak ekleyin. Yaklasik 3
dakika kaynama slresinde tarhanalarin top top olmamasi icin karigtirmaya devam edin. Pigen gorbanizi servis
tabaklarina alin.

Kizdinlmig ayri bir tavada tereyaginin yanmamasma dikkat ederek eritin. Eriyen tereyaginin tizerine 1 tath kasig
pulbiberi ve 1 ¢ay kasidi karabiberi ekleyerek hazirladiginiz sosu, servis tabaklarina aldiginiz ¢orbanin tizerine
gezdirerek, corbayi servise hazir hale getirin.

Not: Tarhanayi islatirken soduk su, pisirme suyunda da sicak su kullanmaniz ve ilk pisim aninda sdrekli
karistirmaniz énerilir.
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