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TARHANA ÇORBASI

https://www.tarhanababa.com

1 litre ılık suya 3 çorba kaşığı tarhana ıslatarak karıştırıp bir kenara koyun.
Tencereye yarım çorba kaşığı salça, az miktarda sıvı yağ ve tuz koyarak hafif ateşte karıştırarak sıvı yağın
kızmasını bekleyın. Sonrasında bu karışımın üzerine önceden 1 litre suya 3 çorba kaşığı ıslatılarak beklettiğimiz
karışımı boşaltın ve hafif ateşte göbek atımı tabir edilen kaynamaya kadar karıştırın. (tercihe göre tavuk suyu
ilave edin)
Göbek atımı tabir edilen seviyeye geldiğinde karıştırmayı bırakıp 5-10 dakika hafif ateş üzerinde bekletip servis
yapabilirsiniz.

Not: Kaynama noktasına kadar karıştırılması tavsiye olunur.

© lezzetler.com tarif no:63423 • adı:Tarhana Çorbası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:16.04.2025 - 16:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-vt365
https://www.tarhanababa.com
http://www.tcpdf.org

