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TARHANA CORBASI

https://www.tarhanababa.com

1 litre Iik suya 3 gorba kasidi tarhana islatarak karistirip bir kenara koyun.

Tencereye yarim ¢orba kasiJi salga, az miktarda sivi yag ve tuz koyarak hafif ateste karigtirarak sivi yagin
kizmasini bekleyin. Sonrasinda bu karigimin Gzerine énceden 1 litre suya 3 ¢gorba kasidi islatilarak beklettigimiz
karisimi bogaltin ve hafif ateste gébek atimi tabir edilen kaynamaya kadar karistirin. (tercihe gore tavuk suyu
ilave edin)

Gdbek atimi tabir edilen seviyeye geldiginde karistirmayi birakip 5-10 dakika hafif ates Gzerinde bekletip servis
yapabilirsiniz.

Not: Kaynama noktasina kadar karistirilmasi tavsiye olunur.
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