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TARHANA CORBASI

1000 gram et suyu (4 bardak)

80 gram tarhana (1/2 bardak)

75 gram koyun kiymasi

30 gram tereyagdi

125 gram domates ya da 25 gram domates salgasi
4 dilim ekmek

30 gram tereyadi (ekmekler igin)

Tuz

Tencereye tereyagi ile kiymayi koyarak kavurunuz. Kiyma suyunu ¢ekince buna ya domates veya salca
karistirarak yine kavurunuz. Sonra et suyu, tuz, koyup, serpmek ve kanstirmak suretiyle kaynar suya tarhana
ilave ediniz. Tarhana dnceden islatilirsa daha iyi netice verir. Boza kivamina gelinceye kadar karigtirip pigiriniz.
Diger bir tavada kusbasi dogradiginiz ekmekleri, tereyaginda kizartip, corbayi bununla servis yapiniz.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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