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TARHANA CORBASI

2 Corba kasi§i tarhana

1 ¢corba kasigi yag

3 su bardagi etsuyu
Yarim su bardagi su

bir miktar kirmizi toz biber
yeteri kadar tuz

Bir kap icinde tarhana, yarim bardak soguk su ile islatilir. Gorba pisecegdi kap iginde et suyu kaynatilir. Islatiimis
tarhana bir telle karistirarak et suyuna yedirilir. Agir ateste pisirilir. Yagda kavrulmus kirmizi biber, zar gibi ince
kicUk dogranmis yagda kizarmis ekmek tzerine konur, servis yapllir.

ML® Tarhana Corbasi icin tiklayin
ML® Tarhana Corbasi (gorsel)
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