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TARHANA CORBASI

2000 gram et suyu (8 bardak)

160 gram tarhana (1 bardak)

150 gram kiyma

Tuz

60 gram margarin (3 ¢corba kasigi)

6 dilim ekmek

250 gram domates (2 orta) ya da 50 gram tuzsuz domates salgasi
60 gram margarin (3 ¢orba) kasiJ

1 Tencereye 3 silme ¢orba kasigi margarin ile 150 gram kiyma koyarak, kiyma suyunu salip da tekrar ¢ekinceye
kadar kavurmali, sonra bunlara soyulmus ve kiicik dogranmis 2 orta domates ya da az suda eritilmis yarim
kahve fincani tuzsuz domates salcasi ilave ederek domatesler iyice erimis bir hal alincaya kadar, arada bir
karstirmak suretiyle kavurmakta devam etmelidir.

2 Domatesler eriyince, bunlara sirasiyle; 8 bardak ilik bir halde et suyu, tuz ve serpercesine 1 bardak da tarhana
ilave ederek, corba bozamsi bir koyuluk alincaya kadar durmadan karistirmak suretiyle, pisirmeli ve yaninda
kizarmig 50 kiigtk ekmek oldudu halde servis yapmalidir.
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