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TARHANA CORBASI

1 bardak tarhana

8 bardak su

150 gr. yagsiz kiyma

2 corba kasi§i yag

2 domates veya 1 ¢orba kagigi domates salcasi
Tuz

Tencereye yagi kiymayi koyun. Kiyma suyunu birakip yeniden ¢ekinceye kadar kavurun. Sonra buna kabuklari
soyulup ince ince dogranmis domatesleri ya da 1 kahve fincani suda eritiimis domates sal¢asini koyun.
Domatesler eriyip pire haline gelene kadar pisirin. Suyu isitin. Bir kasenin i¢inde tarhanayi bu suyun bir kismi ile
ezerek sulandirin, kiymanin tstine dékin. Kalan suyu, tuzu koyun. Hepsini karistira karigtira orta hararetli
ateste corba boza kivamina gelene kadar pisirin. Kaseye bosaltin. Yaninda yagda kizartiimig kiip ekmek
parcalari oldugu halde servis yapin.
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