B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI

1 su barda@i kuru tarhana
1 adet kuru sogan

1 cay bardagi cigek yag

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir, salca katilir, birkag dakika gevrilir.Diger tarafta tarhana 2 su bardag
soguk suda bekletilir. Soganli karigimin Gzerine dokuliir. 6 su bardagi su ve tuz katilir. Strekli karigtirarak bir
tasim pisirilir. Uzerine kuru nane serperek servise sunulur.
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