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TARHANA CORBASI

Tunali Cicek Lokantasi Kavaklidere

MALZEMELER

1/2 su bardagi un tarhanasi,
1-2 dis sanmsak

1 yemek kasigi salca,

1 yemek kasigi sivi yag,
4 su bardag 1lik su,

Tuz,

Karabiber

Pul biber,

Nane,

slislemek i¢cin maydanoz.

YAPILISI

Derince bir tencereye 1 kasik yagd konur. Ki¢Uk kigtk dogranmig ya da déviimis sarimsaklar eklenir ve 1-2
dakika kavrulmaya birakilir. Daha sonra nane ve salga eklenerek biraz daha kavrulur. Tarhana derince bir kabin
icine konur. Uzerine 4 bardak ilik su eklenerek tarhanalar suda eritilir. Eridikten sonra tencereye surekili
karistirarak yavas yavas dokulir. Tuz, karabiber ve pul biber de eklendikten sonra kaynayana kadar karigtirilir.
Kaynamaya baslayinca kisik ateste 1-2 dakika daha kaynatilir ve ocaktan alinir. Arzuya gére maydanozla
sUslenir. Sicak olarak servis yapilir.
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