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TARHANA CORBASI

4 yemek kagsigl toz tarhana

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 dis sarimsak (ezilmig)

1 yemek kasigi domates salgasi

6 su bardagi su veya et suyu

1 cay kasidi nane

Tuz, karabiber, pul biber (istege baglh)

Tereyag ve sivi yagi tencerede isitin. Ezilmis sarimsagi ve salgay ekleyin, kokusu ¢ikana kadar kavurun. Toz
tarhanay! ilave edip birkag dakika kavurun. Yavag yavag suyu ekleyin ve karigtirarak agilmasini saglayin.
Kaynadiktan sonra kisik ateste 10-15 dakika pisirin. Uzerine nane ve baharatlari serpip servis edin.
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