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TARHANA CORBASI

4 yemek kasigi toz tarhana

5 su bardadi su (veya et/tavuk suyu)
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasid pul biber (istege bagh)

Bir kaseye tarhanayi alin, Uzerine 1 bardak ilik su ekleyerek 10 dakika bekletin. Boylece tarhana gorbanin iginde
topaklanmaz.

Tencereye tereyadi ve sivi yagdi ekleyin, ardindan domates salgasini ekleyerek kavurun.

Islatilmig tarhanayi tencereye ekleyin ve surekli karistirarak Gzerine 4 su bardadi sicak suyu veya et/tavuk
suyunu ekleyin.

Kaynayana kadar karistirarak pisirin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 10-15 dakika daha kaynatin.

Tuzu, karabiberi ve pul biberi ekleyerek karigtirin.

Gorba koyulasinca ocaktan alin ve sicak servis edin.
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