—

I i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI

3 yemek kasigi ev yapimi tarhana
1 tath kasigi tereyad

1 tath kasidi salca

4 su bardag sicak su

1 cay kasigi pul biber

2 cay kasi§i tuz

Oncelikle 3 yemek kasigi Ev yapimi tarhana mizi bir kasenin iginde veya cezvede sicak su ile 1slatiyoruz 10
dakika kadar bekledikten sonra blender ile iyice ¢irpiyoruz ardindan tenceremize bir tath kasidi tereyagini ilave
ederek erittigimiz tereyadina bir tath kasigi salga ekliyoruz sicak 4 su bardagi suyumuzu ekliyoruz cezvede veya
bir kasede erittigimiz tarhana mizi tenceremize yavas yavas dokiyoruz 1 cay kasidi pul biber ve 2 cay kasigi tuz
ekliyoruz yaklasik 10 dakika kaynatiyoruz.
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