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TARHANA CORBASI

4 yemek kasigi toz tarhana

1 yemek kasidi kuru nane

7 su bardagi su

1 yemek kasigi aycicek yagi

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 dis ezilmig sarimsak

Toz tarhanayi genis bir karigtirma kasesi igerisine dokun.

Uzerine toz nane ve oda sicakliyinda iki su bardagi suyu ekleyin.

Tarhana yumusayana kadar oda sicakliginda bekletin.

Tarhana yumusayana kadar genis bir tencereye siviyadi ve tereyagini ekleyin ve orta ateste eritmeye baglayin.
Ezilmis sarimsak ve salgayi ekleyerek kavurun.

Yumusamis olan tarhana karigimini ekleyip Gzerine tuzu ilave edin ve karigtirin.

Bes su bardagi suyu tencereye dékin.

Ara ara karigtirarak ¢orba koyulagana kadar pisirin.

Gorbay! sicakken servis etmeniz tavsiye edilir.

Pisirdikge koyulasan bir ¢corba oldugu igin daha sonra tiketmek istediginizde tzerine su ilave etmeniz dnerilir.
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