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TARHANA CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

7 - 8 yemek kasigi tarhana

6 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kasigi domates salcasi

Tuz, karabiber (damak zevkinize gore ayarlayin)
Istege bagl olarak nane veya kuru nane (servis igin)

Bir tencerede tereyadi eritin. Kizan yagin Uzerine domates sal¢asini ekleyin ve kokusu ¢ikana kadar kavurmaya
devam edin.

Suyu tencereye ekleyin. Kaynatin.

Tarhanay! bir kaseye alin ve 1 bardak soguk su ekleyerek karistirin. Homojen bir kivam elde edene kadar
karistirmaya devam edin.

Karisimi tencereye ekleyin ve ¢orbayi kisik ateste pigirin, strekli karistirarak topaklanmamasini saglayin.

Not: Tarhanay! agmak icin kullanilan su sicak degil, soguk olmaldir.
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