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TARHANA CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardagi toz tarhana

2 su bardagi ik su

3 su bardag tavuk veya et suyu
1 tath kasidi salca

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasidi zeytinyagini tencereye alin salgayi ekleyip, kavurun. Su ve et sularini ilave edin. 1 su bardagi
tarhanayi tencereye alin. Karigtirdiktan sonra tarhana eriyinceye kadar 15-20 dakika dinlendirin. Orta ateste
karistirarak pisirin. Sicak servis yapin.
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