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TARHANA CORBASI

3 yemek kagigi tarhana

2 yemek kagsidi sivi yag

1 ya da 1 bucuk yemek kagsidi salga
6 su bardagi su

1 tutam nane

Sarimsak

Kirmizi pul biber

Tuz

Istege bagl karabiber

Derin bir tencerenin igine tarhanayla birlikte 2 yemek kasidi sivi yag, salc¢a, dévilmUs sarimsak, nane, istediginiz
baharatlar ekleyip karistirarak kavurun. Kavurdugunuz tarhananin tzerine 6 su bardagi suyu yavas yavas
ekleyin ve devamli karigtirarak kaynayana kadar pisirin. Kaynayan tarhana gorbanizi birkag dakika daha
beklettikten servis edebilirsiniz.

Not: Tarhana g¢orbasinin yapimi gok kolay gibi gériinse de dikkat isteyen bir yemektir. Clnki tarhananin yerken
agiza p0tdrld bir sekilde gelmesi hem rahatsiz edicidir hem de damakta kéti tat birakmaktadir. PUrtizsiz ve
enfes bir tarhana ¢orbasi yapmak icin tarifte ilettigimiz tarhanayi kavururken ve suyu ekledikten sonra kisik
ateste ve sUrekli karigtirmalisiniz. Daha sonra mikser yardimiyla da iyice ¢irpabilirsiniz.
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