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TARHANA CORBASI

3 adet domates rende

1.5 ¢orba kasidi tarhana

Tuz, karabiber, pul biber, nane
Tereyagdi

2 dis sarimsak

Zeytinyad!

3 su bardagi su

Salca ve rende domates biraz zeytinyadi ilavesi ile kaynatilir.
llik su araciliiyla agilan tarhana ilave edilir.

Tuz, pul biber, karabiber, sicak su ilavesi ile pisirmeye birakilir.
Icerisine 2 dis sarimsak eklenir.
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