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TARHANA CORBASI

https://cook.com.tr

Zeytinyagi 2 Tath Kasig
Sofra Tuzu 1 Tath Kasig
Kekik 1 Tatl Kasigi

Aci Kirmizibiber 1 Tatl Kagigdi
Karabiber 1 Tath Kasig
Dana Kiyma 0.15 Kilogram
Sarimsak 2 Dig

Biber Salgcasi 1 Tath Kasigi
Domates Rendesi 1 Adet
Tarhana 4 Corba Kasig

1 cay bardadi suda tarhana 10-15 dakika bekletilir. Daha sonra yag, kiyma, baharatlar, salgca ve sarimsak
tencerede 1 dakika kavurulur suda bekletilen tarhana eklenir. 3 subardagi su konularak 15-20 dakika
kaynatilarak pigirilir. Kiiguk bir tavada bir kasik yag ve kirmizi biber kavrulup tzerine dokllerek servis yapilir.
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