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TARHANA CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

5 yemek kasi§i toz tarhana

3 su bardag: et ya da tavuk suyu

3 su bardagi su

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber, pul biber ve kuru nane

Tarhananin (izerine sicak et ya da tavuk suyu ekleyip karigtirin ve yumugsamasi igin bir kenara ayirin. Corba
tenceresinde siviyagi kizdirin ve ezilmis sarimsagi kavurun. Uzerine salgayi ilave edin ve 2 dakika daha
kavurun. Baharatlari da tencereye alin. Kavrulan salgaya tarhanayi ilave edin. Kalan suyu da tencereye ekleyin
ve ¢irpiclyla karigtirarak koyulasana kadar pisirin. Kaynayan ¢orbayi 5 dakika daha karistirin ve sicak olarak
servis yapin.
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