Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI

3 yemek kasigi toz tarhana
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi salca

5 su bardagi su

Nane

Tuz

Toz tarhanay! 1 su bardagi su ile karigtirin.

Tereyagini tencerede eritin.

Ardindan salcay! ilave edip karigtirin.

Tuz, nane ve dilerseniz baharat da ekleyin.

Uzerine suda islattiyiniz tarhanayi ekleyip karigtirin.

Daha sonra 5 su barda@i suyu ilave edip ¢orbanizi kaynayana kadar karistirin.
Gorbaniz kaynayinca kisik ateste 10 dakika pismeye birakin.

Sicak olarak servis edin.

R

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.07.2022
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