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TARHANA CORBASI

Nevin Halici

10 su bardag et suyu ya da tavuk suyu
1 su bardagi tarhana

1 l0le kaymak ya da kasar peyniri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dilim ekmek

Tarhanayi aksamdan islat. Gorba tenceresinde Ilik et suyuyla karistirarak ¢ig kokusu gidene kadar pisir. Késeye
alinca kaymagi veya rendelenmis kasar peynirini koy.

Tereyagdda kizartiimig findik buyUkliginde ekmekle birlikte sofraya al.

Sade suyla pigirildiginde gorbaya iki dis sarimsak dévilerek konur. Kaymak konmaz, peynir konur. Y(zine

kizdinimig biberli yagd veya kiymali yag gezdirilir.
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