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TARHANA CORBASI

Tugrul Savkay

45 gr. tarhana

1,5 It. et suyu (6 su bardag)

Tuz

1 adet ekmek (kigUk kipler bigiminde dogranmisg)

Tarhanayi 1 su barda@ soduk su ile karistirarak yumusatin. Et suyunu tencereye koyup, orta atese oturtun.
Iininca tarhanayi katip, topaklanmamasi igin, kivamini buluncaya kadar surekli karigtirin.

Tuzunu ayarlayip, iki tasim kaynatarak corbayi atesten alin. Bir tavada tereyadini eritin. Yag kizinca, kliguk
kupler bigciminde kesilmis olan ekmek parc¢alarini igine atin. Ekmekleri altin sarisi renk alincaya kadar kizartip,
yag ile birlikte tenceredeki ¢orbanin igine bosaltin. Gorbayi sicak olarak servis yapin.
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