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TARHANA CORBASI

3 yemek kasigi ev tarhanasi
1 yemek kasigi nane

6 su bardagi su

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsidi sivi yag
Kirmizi pul biber

Tuz

Tencereye nane, salca, diger baharatlar ve sivi yagi alalim.

Tarhanalari ekleyip topaklanma olmamasi i¢in strekli karigtiralim.

Dilerseniz tarifinize tereyagdi ekleyebilirsiniz.

Suyu az az ekleyelim ve ¢irpma islemine devam edelim. Tel ¢irpiciyla bu islemi yapabilirsiniz.
Kaynayana kadar karistiralim. Kaynadiktan sonra 5 dakika pisirelim.

Ocaktan alip dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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