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TARHANA CORBASI

4 yemek kagigi tarhana

8 su bardagi su

1 su barda@i tavuk suyu

2 yemek kagsidi sivi yag

1 yemek kagigi salca

Tuz

1 yemek kasigi kirmizi biber
2 dig sarimsak

1 yemek kasigi kuru nane

Tencereye yag ve salga alinir, bir sre kavrulur, kirmizi pul biber ilave edilir.

Uzerine soduk su ve tavuk suyu eklenir, bir sire karigtirilir.

Tarhana eklenir, tahta kasikla araliksiz karigtirilir.

Kaynayinca tuz ve rendelenmis sarimsak ilave edilir. Gorbanin kivamina bakilir, gerekirse biraz daha kaynar su
eklenir.

En son kuru nane eklenir, bir ka¢ dakika daha karigtirarak kaynatilir.

Ates kapatilir, bir stire dinlendirilip servis yapilir.
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