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TARHANA CORBASI
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1 su bardagi toz tarhana

7,5 su bardagi sicak et suyu / 1 adet et su tablet ile hazirlanmig
2 yemek kagsidi aycicek yagi

1 tath kasidi domates salgasi

1 cay kasig tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig pul biber

1 tath kasidi nane

2 dig sarimsak

1 su bardag toz tarhanayi 1,5 su bardagi kadar sicak et suyu ile karigtirip yumusamasi igin bekletin ardindan 2
yemek kasidi aygicek yagini derin bir tencerede kizdirin. 2 dis ezilmis sarimsak ve 1 tatl kasigi domates
salgcasini da ekleyip 2- 3 dakika kadar kavurun.

1'er gay kasiQi tuz, karabiber, pul biber ve 1 tatl kasidi naneyi katip, karistirin. Baharatlarla kavrulan sal¢aya
Islattiginiz tarhanay! ilave edin.

Kalan 6 su bardagdi sicak et suyunu ilave edip, bir ¢irpici yardimiyla strekli karigtirarak gorbanin kivam almasini
saglayin.

Son olarak, kaynayan gorbayi bekletmeden sicak olarak servis edin.

Not: Evinizde hazirladidiniz et ya da tavuk suyunu kullanabilirsiniz. Pisirdikge koyulagan bir ¢orba oldugu igin
daha sonra tiketecekseniz Uzerine su ilave etmenizi dneririz.
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