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TARHANA CORBASI

https://www.sabah.com.tr

6 su bardagi su

5 yemek kagigi tarhana

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasidi biber salgasi

Vs yemek kasig domates salcasi
Karabiber

Pul biber

Tuz

Genis bir tencereye zeytinyagini ve salgalari alin.

Ayri bir kapta tarhanayi su ile ¢irpin.

Salgali sosun Uzerine baharatlari ekleyin.

Tarhanali suyu da tencereye ekleyin ve katilasmaya baslayana kadar karistirin.
Gorba katilagmaya baglayinca tuzunu ekleyin.

1 tath kasidi tereyadi ekleyip corbanin igerisinde eriyene kadar karistirin.
Gorbaniz hazir.
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