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TARHANA CORBASI

Ohan Asclyan
Yeni Yemek Kitabi 1907

Tarhanayi aksamdan soduk su yahut sitle i1slatin. Ertesi giin yagdh et suyu veyahut sitle, un gorbasi gibi
karistirarak ve bazen savurarak (¢irparak, topaklanmamasi icin havalandirarak) pisirin. Tavla zar seklinde

kiyllmig ekmekleri sadeyagda kavurup gorbaya katin. Siitle pisen tarhana gorbasinin ekmegi yagsiz kavrulmug
olmali. Uzerine nane ekerseniz daha leziz olur.
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