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TARHANA ÇORBASI

2 çorba kaşığı tereyağı
1 çay bardağı tarhana
1 tutam tuz
1 tutam pul biber
Su

Tereyağını tencereye alıp eritiyoruz. İçine tarhanayı döküp orta ateşte birkaç dakika kavuruyoruz. Daha sonra
yaklaşık 1,5 litre su döküp çırpıyoruz. Tuzunu ekleyip bir taşım kaynattıktan sonra servis tabağına alıp üzerine
pul biber serpip servis yapıyoruz.

© lezzetler.com tarif no:133006 • adı:Tarhana Çorbası • gönderen:lezzet sektörü • indirme tarihi:14.04.2025 - 01:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-vt365
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tarhana-corbasi-133006.jpg
http://www.tcpdf.org

