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TARHANA CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
4 yemek kasigi dolusu toz tarhana
4 su bardag et suyu veya su

2 tath kasig domates salcasi

2 cay kasig Tuz

Y2 cay kasigi Karabiber

Tenceremizde Bizim Yag ve salcayi kisik ateste salganin kokusu ¢ikana kadar birkag¢ dakika kavuruyoruz.
Kavrulunca i¢ine suyunu dékup vakit kaybetmeden tarhanayi da ilave ediyoruz.

Yine vakit kaybetmeden tuzunu ve karabiberini serpiyoruz ve hi¢ ara vermeden surekli karistiryoruz.
Topaklanmamasi igin kisik ateste ve strekli karigtirmak énemli.

Tarhana koyulasip kaynar kaynamaz ocaktan alip servis edebilirsiniz.

Not: Tarhanayi su Isimmadan hemen ilave etmelisiniz yoksa topaklanir.
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