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TARHANA CORBASI

https://multicooker.com

Kiyma 100 gr
Tarhana 200 gr
Salga 20 gr
Tereyadi 20 gr
Et Suyu 1,2 Lt
Tuz

Baharatlar

Tarhanayi et suyu ile karistirin (300 ml). Gok fonksiyonlu pisiricinin igine tereyagdi koyun. Kapagdi kapatmayin.
Gok fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu KIZARTMA, pisirme suresini 13 dakika olarak ayarlayin ve Baglat
Kapag! kapatmadan hafiften karistirarak ¢alisma modu bitene kadar pigirin. Iptal/Isitma tusuna basip ¢ok
fonksiyonlu pisiricinin igine et suyunu (900 ml) dokiin, tuz ile baharat ekleyin ve karigtirin. Kapagi kapatin. Cok
fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu CORBA pisirme siiresini 20 dakika olarak ayarlayin ve Baglat tusuna
basin. Calisma modu bitmeden 10 dakika dnce kapadi acip tarhanay ekleyin ve karistirin. Kapag kapatmadan
hafiften karistirarak ¢alisma modu bitene kadar pigirin.
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