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TARHANA ÇORBASI

https://pomatsite.blogspot.com.tr

2 adet domates
2 adet kırmızı sivri biber
2 adet yeşil sivri biber
2 adet havuç
1 su bardagı yoğurt
Yarım su bardağı un
5 su bardağı et suyu
1 yemek kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı kırmızı pul biber
Tuz
Yarım demet maydanoz

Domatesleri ve biberleri yıkayın. Havuçları kazıyıp yıkayın. Hepsini irice doğrayın. Üzerine yoğurt ve un
ekleyerek blenderden geçirin. Pişireceğiniz tencereye alın. Üzerine et suyu ve tuz koyup yavaş ateşte 20 dakika
kaynatın. Ayrı bir kapta tereyağını kızdırın. Pul biber ekleyerek çorbaya ilave edin. Servis tabagına alın. Üzerine
yıkanmış ince kıyılmış maydanoz serpip servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:115941 • adı:Tarhana Çorbası • gönderen:eznur • indirme tarihi:02.05.2025 - 17:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-vt85119
https://pomatsite.blogspot.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/tarhana-corbasi-115941.jpg
http://www.tcpdf.org

