Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI

https://pomatsite.bl .com.tr

2 adet domates

2 adet kirmizi sivri biber
2 adet yesil sivri biber

2 adet havug

1 su bardagi yogdurt
Yarim su bardagi un

5 su bardagi et suyu

1 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi kirmizi pul biber
Tuz

Yarim demet maydanoz

Domatesleri ve biberleri yikayin. Havuglari kaziyip yikayin. Hepsini irice dograyin. Uzerine yogurt ve un
ekleyerek blenderden gegirin. Pigireceginiz tencereye alin. Uzerine et suyu ve tuz koyup yavag ateste 20 dakika
kaynatin. Ayri bir kapta tereyagini kizdirin. Pul biber ekleyerek ¢orbaya ilave edin. Servis tabagina alin. Uzerine
yikanmig ince kiyllmig maydanoz serpip servise sunun.
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