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TARHANA CORBASI

150 gr tarhana

2 adet Knorr Et Bulyon

8 su bardagi su

200 gr dana kiyma

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 corba kasigi zeytinyagi
300 gr taze fasulye

1 yemek kasigi pul biber
1 tath kasidi nane

Tencerede zeytinyagdi ile sogani ve sarimsagi kavurduktan sonra fasulyeleri ilave edin.

Kiymay! ilave edin ve rengi degisince pul biberi ekleyin.

6 bardak soguk suyu kavurdugunuz kiyma ve fasulyelerin igine ilave ettikten sonra Knorr Et Bulyon[?lari ekleyin.
2 bardak ilik suyun igerisine 150 gr tarhanayi ekleyin ve yodun bir sivi kivamina gelinceye kadar karigtirin.

Son olarak hazirladiginiz tarhana karisimini, kiymali karisima ekleyip kaynayana kadar karistirin ve kaynadiktan
sonra altini kisin.

20 dakika kisik ateste pisirdiginiz corbanizi nane ekleyerek servis edebilirsiniz.
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