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TARHANA CORBASI

https://migros.com.tr

5 dolu yemek kagigi tarhana

1 litre su

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1. Tarhanay! derin bir kasede biraz su ile iyice karigtirin.

2. Tencereye yagi koyun, ardindan salga, biber salgasi ve doviilmis sarimsagi ekleyin.

3. lyice kavurun. Daha sonra tencereye suyu ilave edin ve kaynatin.

4. Erittiginiz tarhanayi icine ilave edip kisik ateste kivam alincaya kadar karigtirarak pisirin.

© lezzetler.com tarif no:108868 « adi:-Tarhana Gorbasi « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 14:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-vt79320
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tarhana-corbasi-108868.jpg
http://www.tcpdf.org

