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TARHANA CORBASI

1 su bardag toz tarhana

6 su bardag sicak et suyu

2 yemek kasidi aycicek yagi
1 tath kasidi domates salgasi
1 cay kasig tuz

1/2 gay kagigi karabiber

1 cay kasig pul biber

1 tath kasidi nane

Toz tarhanayi 1 su bardagi kadar sicak et suyu ile karigtirarak yumusamasi igin bekletin. Aygicek yagini derin bir
tencerede kizdirin. Domates salcasini ekleyin ve 2- 3 dakika kadar kavurun. Tuz, karabiber, pul biber ve naneyi
katip, karigtirin. Baharatlarla kavrulan salgaya islattiyiniz tarhanayi ilave edin. Kalan sicak et suyunu ilave edip,
bir ¢irpict yardimiyla strekli karigtirarak ¢orbanin kivam almasini saglayin. Kaynayan gorbayi bekletmeden sicak
olarak servis edin.
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