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TARHANA CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kagidi aci biber salcasi
5 gorba kagsidi tarhana

2 dig sarimsak

6 su bardagi su

1 corba kasigi kirmizi pul biber

Suyun igine bes corba kasigi tarhanayi ekleyip karistirin, soguk suda biraz ¢ézllmesini bekleyin. Tencereye
tereyagini ve sarimsagi alip 5 dakika kadar kavurun. Salgayi ve tarhanali suyu da (izerine ilave ederek slrekli
karistirarak kaynatin. 10 dakika kadar pisince ocaktan alip bekletin. Gorbanin izeri igin tereyaginda pul biberi
kavurup kup dogranmis ekmekleri servis yaparken ¢orbanin tzerine paylastirin.
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