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TARHANA CORBASI (NiGDE)

Nigde Kaltdr ve Turizm Mudurliga

iki kilo stizllmiis yogurt ayran haline getirilir. Ocaga konur igine bi kilo dévme yani aglik takilir. Bir kenara
birakilir. Ertesi glin kaliplar halinde temiz bez tzerine serilir. GUnegte herglin alti Ustline ¢evrilerek kuruyuncaya
kadar bekletilir. Kuruduktan sonra bez torbaya konup bir kenara asilir. Kigin pisirilecedi zaman aksamdan
islatilir. Ertesi giin suda bu parcalar kaynatilir. Yag ve salgasi ayrica gevrilerek tstiine atilir.

ML® Nigde Tavasi icin tiklayin
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