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TARHANA CORBASI (NiGDE)

Nigde Valiligi

3 corba kagigi tarhana
1 corba kasigi katiyad
6 su bardagi su

1/2 gorba kasigi salga
3 dig sarimsak

1 tath kasidi kuru nane
Tuz

Karabiber

Once tarhanay! bir kaseye koyup bir bardak su iginde islatiniz, bu islatma isi 10-11 dakika kadar strmeli.
Tarhananiz islana dursun, siz bu arada bir tencereye bir gorba kasidi yagdi koyup, icme ezilmis salgcanizi katmiz.
Sarimsagi soyup havanda dévdiikten sonra yagdin igine atiniz. Bu karigimin stline 6 bardak suyu dokip
karistiriniz. Tencereyi orta hareretli atesin tstlne koyup Isitmaya baslayiniz. Yaginiz suyun igerisinde eriyip
suyunuz Iliklaginca, suda islattiginiz karhanayi tencereye dékiniz Devamli karigtirarak pisirmeye devam ediniz.
Gorba 1sindikga koyulasacaktir. Tarhana ¢orbasini devamli karistirmak gerekir, yoksa tarhana suyla iyice
bltlinlesmez, topak topak kalir. Corbaniz g6z g6z kabarmaya baslayinca bir tagim daha kaynatip atesten
indiriniz. Uzerine kuru nanesini serpip, sicak ikram ediniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 23.02.2023
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