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TARHANA CORBASI (NEVSEHIR)

Yarma, pisirilerek tuluk yogurduyla yogdrulur. Bu haliyle bir giin stireyle eksimeye (mayalanmaya) birakilir.
Ardindan bu karigim, gcemberimsi sekiller halinde, ¢ig adi verilen sazlik bitkisinden yapilmis sergilikte alti giin
kurutulur. Kurutulan tarhanalar kis kayiti3 olarak saklanir. Gorba haline getirilirken her kisi i¢in bir parca
kurutulmus tanna alinir. Aksamdan 1lik suya konularak, dagitiincaya kadar bekletilir. Hafif ateste kaynatilir,
kesilmemesi icin bir bardak soduk su ilave edilir. Yagda sal¢ca kavrulur ve nane ile birlikte Gzerine gezdirilir.
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