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TARHANA CORBASI (MALATYA)

2 su bardagdi dévme tarhanasi
1/2 kg. 1spanak

250 gr. kavurma

3 yumurta kadar yag

2 yemek kasigi kuru nane
8-10 bardak et suyu

Tuz

1 kg. yogurt

2 yemek kasigi un

Tarhana bir tencerede (izerini gegecek kadar suyla islatilir. icerisine et suyu veya su ilave edilir, pisirilir.
Piserken kavurma ve biraz tuz konur. Taneler iyice pigince ayiklanmig, yikanmig, dogranmis ispanaklar ilave
edilir, iki tasim kaynatilir, atesten alinir. Yagla nane karigimi tGzerine gezdirilir.

Not: Arzu edilirse ezilmis yogdurt; iki kasik un ilavesi iliklagtirilarak ilave edilir.
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