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TARHANA CORBASI (KAVURMALI) (MALATYA)

https://www.beskonaklarmalatyamutfagi.com.tr

Bir k&se Malatya tarhanasi
Bir cay bardagi kara nohut
Yarim kilo ispanak

250 gram kavurma
Tereyagdi

Nane

Tuz

Aksamdan tarhana ve nohut islatilir. Yeterli miktarda suyun icerisine tarhana ve nohut konarak belli bir stire
kaynatilir. Tarhanalarin pismesine yakin bir zamanda i¢ine dogranmis i1spanak ve kavurma eklenir. Daha sonra
¢orba pistikten sonra tereyadinda kizartilan nane gorbanin Gzerine dokulerek servise hazir hale getirilir.

Not: Malatya tarhanasi toz halinde olmayip par¢a seklindedir.

© lezzetler.com tarif n0:68923 « adi: Tarhana Corbasi (Kavurmali) (Malatya) « gonderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tarhana-corbasi-malatya-vt9426
https://www.beskonaklarmalatyamutfagi.com.tr
http://www.tcpdf.org

