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MALATYA TARHANA CORBASI

1 kase Malatya tarhanasi
1 adet ufak sogan

1 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 adet kirmizi biber

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Tarhana 6 su bardagi sicak suda en az yarim saat bekletilir. Bu arada ince kiyilmig sogan ve sarimsak yagda
pembelestirilir. Uzerine ince kiyilmig biber ve salca eklenir. En son suyuyla birlikte tarhana ve tuz atilir. Malatya
tarhanasinin yapisi iri taneli oldugu igin sirekli karistirarak pisirilir. Sicak servis yaplilir.

ML® Bahar Tarhanasi icin tiklayin
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