%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI (MALATYA)

THY Skylife

8-10 topak Malatya dévme tarhanasi
250 gr kavurma

3 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi kuru nane

10 su bardag et suyu veya su

1 kg yoQurt

2 yemek kasigi un

Tarhanay! bir tencerede, Uzerini agacak kadar su ile islatin; sonra bu suyunu siiziin. 10 bardak kadar et suyu
veya su ekleyip birkag tagim kaynatin. Ardindan kavurma ve tuz ilave edin. Tarhana taneleri iyice pisip agilinca
yogurdu un ile girparak corbaya ilave edin. Uzerine tereyaginda yakilmis nane ve kirmizi biber ekleyerek sicak
servis edin.
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