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TARHANA CORBASI (MALATYA)

250 gr Malatya tarhanasi

1 su bardagi siyah nohut
Yarim kg 1spanak

4 corba kagigI kavurma

2 su bardagi yogurt

8 su bardadi su ya da et suyu
1 tath kasidi tuz

Bir gece dnceden Malatya tarhanasi ve siyah nohut yikandiktan sonra ayni suya islatilir. Ertesi giini tencereye
kavurma konur orta ateste bir ka¢ kez gevirdikten sonra islatiimig nohut ve tarhana islatma suyuyla eklenir.
Daha sonra ince dogranmig 1spanak katilir. Ispanak yumusgayinca yogurt, et suyu ve tuz karigimi eklenir bir tagim
kaynatilir. Uzerine arzuya gore biberli yag gezdirilebilir.

ML® Taze Tarhana Corbasi igin tiklayin

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 19.02.2015
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