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TARHANA CORBASI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

250 gram kuru tarhana (Kuru tarhana tarifine bakiniz)
4 bardak su

100 gram hellim, kip seklinde dogranmis

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

AJiz tadina gore tuz

1 cay kasigi margarin

1/2 kp tavuk veya sebe suyu (bulyon)

Pisirmeden 6nce, orta boy bir tencereye tarhanayi suya koyup bir gece veya 1 [?] 2 saat bekletin. Bekletilen
tarhanayi, oldugu sekilde orta atese koyup 15 dakika karigtirarak kaynatin. Eger kivami koyu ise kaynamig su
ilave edin. Diger yandan hellimi bir tavada yagla kizartin. Hellimleri pisen tarhanaya dékin. Uzerine tuz,
margarin ve tavuk veya sebze bulyonu koyup karistirin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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