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TARHANA CORBASI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

1 cay bardagi toz tarhana
1 cay kasigi tuz

1 tutam kirmizi biber

2 cay kasigi margarin

5 su bardagi ilik su

Toz tarhana bir kasede bir bardak ilik suyla islatilip eritilir. Diger tarafa bir tencereye 5 bardak ilik suyla silme bir
¢ay kasigi tuz koyulur. Orta ateste kaynamaya birakilir. Su kaynamaya baslayinca kase iginde ezilip
sulandirnimis tarhana, karigtirmaya ara vermeksizin sicim gibi ince bir bicimde akitarak tencereye dokulir,
karistira karnistira pisirilir. 10 dk. sonra servise hazir hale gelir. Servis i¢in ayri bir kliclk tavada margarin
kizdirlip icine kirmizi toz biber atilir ve kapatilir. Corbanin Ustlne bir cay kasigi kadar dokulerek servis yapilir.
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