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TARHANA CORBASI (KARAMAN)

Karaman Il Kiltiir ve Turizm Madarltgi

MALZEMELER
Tarhana 3 Yemek Ks.
Su 5 Su brd.

Salca 1 Yemek Ks.
Margarin 50 Gr.

Tuz Nane

YAPILISI:

1 Su bardagi suda tarhana pisiriimeden en az 1 saat énce islatilir. Tencerede salca ve nane, yag hafif
karistirildiktan sonra 4 su bardagi su ve ezilmis tarhana ilave edilerek tuz atilir. Devamli karigtirilarak
koyulasmasi ve topaklanmamasi saglanir. Kaynayinca karistirma birakilir. 5 dakika daha kaynayan tarhana
servise hazirdir.
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