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TARHANA CORBASI (KARABUK)

TC Karabuk Valiligi

4 yemek kasig kuru tarhana
Aldig1 kadar su

1 yemek kasigi salca
Kavrulmus kiyma

20 gr tereyagi

Tuz

Karabiber

Pul Biber

2 dis sarimsak

Yag eritilir, salga ile birlikte tarhana kavrulur, kiyma ilave edilir. Tuz, sarimsak ve su ilave edilerek kaynamaya
baslayincaya kadar karigtirilir. Kaynadiktan sonra 5-10 dakika kisik ateste kaynatilir. Istege bagl olarak pul
biber, nane ile servis yapilir.
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